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Verleih 
 
Sehr geehrter Interessent!  
Je nach Belieben und vorgesehener Personenzahl bieten wir Ihnen  Schokoladenfontänen in 
drei verschiedenen Größen an, inklusive einer Füllung bester belgischer Kuvertüre mit 53 % 
Kakaoanteil, Holzsticks und ausreichend Servietten. 
Die damit korrespondierenden Früchtepakete erhalten Sie mit exotischen Früchten und 
anderen zur Schokolade passenden Überraschungen, die wir für Sie frisch und mundgerecht 
zubereiten. 
 
Mittelgroßer Schokobrunnen  
Inklusive 5 kg feinster belgischer Kuvertüre  
Komplettservice 299,- 
Teilservice 259,- 
 
Großer Schokobrunnen  
Inklusive 10 kg feinster belgischer Kuvertüre 
Komplettservice 399,- 
Teilservice 359,- 
 
Riesiger Schokobrunnen  
Inklusive 10 kg feinster belgischer Kuvertüre  
Komplettservice 409,- 
 
 
Mit Teilservice 
Wir liefern den ausgewählten Brunnen zu Ihrer Veranstaltung innerhalb Berlins an und 
bauen ihn auf. Die Abholung des gereinigten Brunnens erfolgt durch Choco Felix am 
nächsten Tag. 
 
Mit Komplettservice 
Wir liefern und richten den Brunnen für Sie aus. Unser/e Choco Felix Mitarbeiter/in 
beaufsichtigt den laufenden Betrieb des Brunnens und  betreut Ihre Gäste 2 Stunden lang.  
Der Abbau und die Reinigung erfolgt ebenfalls durch uns. 
 
 
Fruchtkomposition 
 
Ihr ausgewähltes Obstpaket  bereiten wir stets mit frischen Früchten. Dabei planen wir pro 
Person 8-9 Fruchtstücke und andere Leckerein ein, die wir in dafür vorgesehene Behältnisse 
in mundgerechte Stücke portionieren.. 
Gerne beraten wir Sie, wie viel Obst Sie für welche Veranstaltung einplanen sollten. 
Dies kann auch davon abhängen, wie lang die Laufzeit des Brunnens sein soll und ob 
weiteres Dessert auf Ihrer Veranstaltung vorhanden ist. 
 
 
 
 
Standart Paket:  
Früchte der Saison und Alljahresfrüchte + weitere Leckerein 
Pro Person, ab 1,50 
 
 



Spezial Paket:  
Saisonale und außersaisonale Früchte + weitere Leckerein 
Pro Person, ab 1,80 
 
 
 
Alle angegebenen Preise sind Nettopreise,  zzgl. der z.Zt. gesetzl. gültigen  MwSt. 
 
 
 
 


